
                 Mittagsmenü 31.03.2025 – 06.04.2025 

               Fleischmenü                Wochenhit                 Vegi Menü 
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Gemüsecremesuppe 
*** 

Ofenfrische 
Rindfleischlasagne 

*** 
Passionsfruchtmousse 

 
Kalbsbratwurst an 

Zwiebelsauce 
Bratkartoffeln 

Gemüsecremesuppe 
*** 

Ofenfrische Gemüselasagne 
*** 

Passionsfruchtmousse 

 

 

4- Gang Menü 

 

           Mo –Sa:   28 CHF 

 Sonntagsmenü 30CHF 

 
 

  043 443 08 88 
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Karottenpürreesuppe 
*** 

Poulet Hacksteak mit 
Bärlauch Rahmsauce 

Linguini Spargel 
*** 

Zitronen – Joghurtschnitte 

 
Kalbsbratwurst an 

Zwiebelsauce 
Bratkartoffeln 

Karottenpürreesuppe 
*** 

Vegibratwurst an 
Zwiebelsauce 

Linguini und Spargeln 
*** 

Zitronen – Joghurtschnitte 
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Spargelcremesuppe 
*** 

Rindsragout an Rotweinjus 
Kartoffelstock gedünsteter 

Kohlrabi 
*** 

Vanillecreme mit Erdbeeren 

 
Kalbsbratwurst an 

Zwiebelsauce 
Bratkartoffeln 

Spargelcremesuppe 
*** 

Broccoli Käse Medallion 
Kartoffelstock gedünsteter 

Kohlrabi 
*** 

Vanillecreme mit Erdbeeren 

  

 
Woche 14 
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Kartoffelcremesuppe 
*** 

Saltim Bocca vom Schwein an 
Kräuterjus Tomatenrisotto 

sautierte Zucchetti 
*** 

Schoggimousse 

 
 

Kalbsbratwurst an 
Zwiebelsauce 

Bratkartoffeln 

Kartoffelcremesuppe 
*** 

Auberginenschnitzel an 
Kräuterjus Tomatenrisotto 

sautierte Zucchetti 
*** 

Schoggimousse 
 

  

Schweizer Küche – 
einfach gut ! 

 
Frühling im Wiesli30 

 
Mo – Do & So 

bis 20 Uhr 
 

Fr & Sa. bis 23.00 Uhr 
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Bouillon mit Einlage 
*** 

Schlemmerfilet mit Tomaten 
Mozzarella Kruste 

Dillrahmsauce 
Salzkartoffeln Blattspinat 

*** 
Fruchtsalat 

 
 

Kalbsbratwurst an 
Zwiebelsauce 

Bratkartoffeln 

Bouillon mit Einlage 
*** 

  Gemüseschnitzel 
an 

Dillrahmsauce 
Salzkartoffeln Blattspinat 

*** 
Fruchtsalat 
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Randencremesuppe 
*** 

Bärlauchfleischkäse 
Bratenjus 

Bratkartoffeln grüne Bohnen 
*** 

Caramel Flan 

 
 

Kalbsbratwurst an 
Zwiebelsauce 

Bratkartoffeln 

Randencremesuppe 
*** 

Veginuggets an Bratenjus 
Bratkartoffeln grüne Bohnen 

*** 
Caramel Flan 
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        Broccolicremesuppe 
*** 

Schwedenbraten vom Schein 
an Rosmarinjus 

Teigwaren Mischgemüse 
*** 

Rüeblicake 

 

 
 

Kalbsbratwurst an 
Zwiebelsauce 

Bratkartoffeln 

      Broccolicremesuppe 
*** 

Buntes Gemüseragout 
an Rahmsauce 

Teigwaren  
*** 

Rüebliicake 

 

 Allergene: Wir geben Ihnen 

gerne detaillierte 

Informationen über mögliche 

Allergene in den 

einzelnen Produkten 

 

Fleisch: Herkunftsland 

Schweiz (wenn nicht 

anders deklariert). 



 

  Nachtessen vom 31.03.2025 – 06.04.2025  
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Hörnlisalat mit Cervelat 

  
Alternativ Menü  
Montag-Samstag 

 
Menü 1 

 
Melone mit Rohschinken  

 
Menü 2  

 
Einback mit Kompott 

 
«zum Z`Nacht gits immer 

nach Wunsch 
en feini Suppe vorus» 
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Apfelrösti mit Vanillesauce 
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     Wurstweggen mit Salat 
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Ravioli mit Tomatensauce  

  

Montag-Samstag 
 

+ 3 
Wahlkomponenten 

 
Café complet oder 

Birchermüesli, Teigwaren 
sowie ein Brei ist immer 

verfügbar 
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Salatbowl mit Rauchlachs 
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Früchtewähe 

  
Woche 14 
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Sonntagabend Buffet 

 

 Allergene: Unser Personal berät Sie 
gerne. 
 
Fleisch: Herkunftsland Schweiz 
 (wenn nicht anders deklariert). 

043 443 08 88 


