
 

Mittagessen  

Menu-Plan vom 23.12. – 29.12.2024 

              
 

     Fleisch           Tagesangebot                           Vegi  

M
o

n
ta

g
 

 

 
Schweinsgulasch 
nach Grossmutter 

Art 
 

Broccolicremesuppe 
Fleisch/Vegi 

Teigwaren 
Gedünsteter Kohlrabi 

Vanillemousse 

 
 

Broccoli Käse 
Burger 

 

     Alternativ-Menu 

Montag-Samstag 

 

Schweinssaltimbocca  

Tomatensauce 

Penne 

 

D
ie

n
s

ta
g

 

  

 
 

Kalbshackbraten 
an Champignon-

rahmsauce 
 

Kürbis-Orangensuppe 
Fleisch/Vegi 
Kartoffelstock 
Grüne Bohnen 
Marronicake 

 
 

Vegi Bratwurst 

 

M
it

tw
o

c
h

 

  

 
 

Schweinsfilet im 
Blätterteigmantel an 

Rotweinjus 

Weissweinsuppe 
Fleisch/Vegi 

Kartoffelkroketten 
Rotkraut 

 
Apfel Zimt Mousse 

 
 

Gemüseragout mit 
Champignon 

  

Woche 52 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

  

 
Kalbschulterbraten 

an Calvadosjus 

   Kartoffelcremesuppe 
Fleisch/Vegi 
Safranrisotto 
Rosenkohl 

Vermicelles mit 
Meringue 

 
 

Cannelloni gefüllt 
mit Ricotta und 

Spinat 

 

Schweizer Küche – 
einfach gut ! 

Winterzeit im Wiesli30 
Mo – Mi bis 18 Uhr 

 
Do & Fr. bis 23.30 Uhr 

F
re

it
a

g
 

  

 
Gebackenes 

Schollenfilet mit 
Lachsmousse gefüllt 

an Dillsauce 

Zucchetticremesuppe 
Fleisch/Vegi 
Salzkartoffeln 

Blattspinat 
Süssmostcreme 

 
 

Reis Gemüse 
Galetten 

 

S
a

m
s

ta
g

 

  

 
Rindsragout nach 
Grossmutter Art 

Bouillon mit Einlage 
Fleisch/Vegi 

Teigwaren 
Broccoli 

Lebkuchenmousse 

 
 

Vegi Nuggets 

  

S
o

n
n

ta
g

 

 
Walliserbraten an 

Rosmarinjus 

Gemüsecremesuppe 
Fleisch/Vegi 
Kartoffelstock 
Rüebligemüse 

Gebrannte Creme 

 
 

Spinat Mozzarella 
Crepes 

 Allergene: Unser Personal 

berät Sie gerne. 

 

Fleisch: Herkunftsland 

Schweiz (wenn nicht anders 

deklariert). 



   

Menu-Plan Nachtessen vom 23.12 – 29.12.2024 

 

 

M
o

n
ta

g
 

 

 
 

Milchreis mit Kompott 

  
Alternativ Menü  
Montag-Samstag 

 
Aufschnittteller  

  
Oder  

 
Gemüsewähe 

 
 

«zum Z`Nacht gits immer nach 
Wunsch 

en feini Suppe vorus» 
 

 
 
 

D
ie

n
s

ta
g

 

 

 
 

Rauchlachstartar mit 
Meerettichmousse 

 

M
it

tw
o

c
h

 

  

 
 

Festtagspastete an Sauce 
Cumberland  

 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

  

 
 

Gebackener Apfelstrudel an 
Vanillesauce 

  

Montag-Samstag 
 

+ 3 
Wahlkomponenten 

 
Café complet oder Birchermüesli, 
Teigwaren sowie ein Brei ist immer 

verfügbar 
 

F
re

it
a

g
 

  

 
Bündner Gerstensuppe mit 

Wienerli  

 

S
a

m
s

ta
g

 

  

 
 

Fotzelschnitte mit Zimt Zucker 

  
Woche 52 

S
o

n
n

ta
g

 

  

 

 
Sonntagabend Buffet 

 

 Allergene: Unser Personal berät Sie 
gerne. 
 
Fleisch: Herkunftsland Schweiz 
 (wenn nicht anders deklariert). 

043 443 08 88 


